BURGER

STERK-TOPPINGS

.
d - STEAKS -
! | |
[ ] : AI.I'e unsere Burger werden mit Zindwerk-Fries und selbstgemachtem Ketchup serviert. : : STEHKS m"’ K“ﬂt"[" © N : g::rll_[Y:HcUHRE[:{Is-EpaSSt perfekt zu jedem Steak!
FINE STEAKS' BURGER & BEER : ZUNDWERK CLASSIC BURGER 15.5 : : 1 Unsere Empfehlung fiir die Kombination mit Philly Cheese.
I 200g pures Rindfleisch mit Cheddar Cheese, auf Schnittlauch-Rahm-Sauce; 11 T-BONE - ) |
| serviert mit Romanasalat, Zwiebeln und Paradeiser | 1 ausdemganzen Beiried geschnitten; 1
~ I I 1 mit1/3Filetanteil; aus dem unteren Teil der Hochrippe 1
FRISE"E + unll'l'n'l' | BBO STEAK BURGER 25 4 | [
I Scheiben vom kurz gebratenen Ziindwerk-Beef auf BBO Sauce; 1 1 PORTERHOUSE y . . ) 1000g 715 : Z(NDWERK FRIES 33
: serviert mit Romanasalat, Zwiebeln und Paradeiser : : aus dem flachen Beiried geschnitten; groBer Filetanteil! i ZTINDWERK SWEET FRIES 42
| . - )
SIHD u“s SEIIIH uIICI'ITIG! . : E::gsgqg“L%ﬁgn)zgrﬁEPano-Panade auf Schnittlauch-Rahm-Sauce; ! : : aPll‘!SIZIE’:L?]Stbraten geschnitten; das erste Stiick der Hochrippe e e : ERDQPFELPUREE 39
Eaper wsréien all Ensre Spe|ientFRISCHtZUBEREITET. : serviert mit Romanasalat, Zwiebeln und Paradeiser : : STEHKS []"“E K"ﬂt"[" I ERDAPFELGRATIN 3.9
urgrund dessen Kann s mitunter zu etwas | BAKED POTATOE mit Schnittlauch-Rahm 4]
- . | 11
langeren Wartezeiten kommen. g BRISKET BBO BURGER L ' 8 —_— ! TRUFFEL GNOCCHI 71
. . I | langsam geschmorte Rinderbrust auf BBQ Sauce; mit sautierten Champignons 11 TENDERLOIN 200 5 1 . )
Vielen Dank fiir dein Verstandnis. I und karamellisierten Zwiebeln; serviert mit Romanasalat, Zwiebeln und Paradeiser 11 dem Mittelstick des Fle - 300q 45'0 : SPINAT MIT SCHAFSKASE 48
| EMPIRE STATE BURGER ps ) p s cemiteistickes ets geschniten ? "1 | RIESENGARNELE (5-8/1b)1Stiick 5.5
I Doppelter Beef-Patty mit gegrilltem Speck, Cheddar, Ristzwiebel und Avocado- I 1 ZUNDWERK STEAK - unser Klassiker von der Huft! 200g 29.5 : ONION RINGS im Bierteig 1.4
: mayomalse;servert it Romanasalat und Peradelser : : TERES MAJOR - Kavalierspitz tranchiert, supersaftig und mager ;ggg ;;g : FAVA BOHNEN mit Weinviertler Speck 42
KRAFTIGE OXENSCHWANZ SUPPE 49 I PULLED PORK BURGER 14.5 : : ' ' 1 MARCHFELDER GRILLGEMUSE 41
wahlweise mit Frittaten, GrieBnockerl od. Nudeln : bei niedriger Temperatur gegarte Schweinsschulter, fein z'rissen, auf Rostzwiebel- 11 RIB-EYE - ausgeldster Rostbraten 300g 310 4 GEGRILLTER KUKURUZ 3.8
KUKURUZ-CHEDDAR SUPPE * mit Kasetortilla 5.4 : senf mit Coleslaw: serwert’mn Romangsalat, Zwiebeln und Paradeiser : : FLAT IRON - wunderbar saftig! Aus der Schulter, tranchiert! 300g 39.5 : BLATTSALAT 3.9
VEGAN AREA 2231 % veGan 12.8 . . . |
ini i i I I I HANGING TENDER - A ; wird tranchiert serviert 300 35.0 GEMISCHTER SALAT 3.9
PARADEISER SUPPE % Pinienkere, Basilikum, Parmesanchip 5.4 1 Seitan-Patty (exklusive Zindwerk-Mischung aus Strasshof) mit Krauter-Knoblauch- 11 roma pr: WirC tranchiert servier 5009 46.0 : COLESLAW 34
I Sauce; serviert mit Romanasalat, Zwiebeln und Paradeiser - 100% vegan! 11 . . | 9 : I *
snln'I'E : SKINNY ZENDWERK 5 : : SIRLOIN - supermageres Beiried. Fiir den groBen Hunger! 1000g 82.5 I SPIEGELEI 21
-1 . i
I jeder unserer Burger mit ohne Brot : : FI.'ANKSTE.AK flr K.enner! ) 300g Eg: |
CAESAR SALAD - Parmesan, Croutons und Kirschparadeiser b ————————— I Wird tranchiert serviert. Supersaftig! 500g | m
+ Classic :;rg {}ég; : NEW YORK STRIP - Beiried mit leichtem Fettrand 300g 39.0 :
+ mit gegrillten Hiihnerstreifen . .
Aufpreis: Riesengarnele (6-8/Ib) pro Stiick 55 plmp unun DURGED I STEAK TASTING 300g 34.5 : SCHWARZE PFEFFERSAUCE (warm) 32
: je 100g Hanging Tender, Ziindwerk Steak und New York Strip 1 BOURBON WHISKEY SAUCE (warm) 3.2
SALAT-VARIATIONEN b cuionTiE cuIll QANCE 1o |
Bunte Salatmischung, dazu: Auf Wunsch kannst Du natiirlich Deinen : SURF AND TURF N 200g 385 ) CHIPOTLE CHILI SAUCE i 28
«Datteln im Speckmantel und Feigen-Chutney 10.8 Burger auch noch nach Deinen I feinstes Tenderloin mit 1 Stiick Riesengarnele 1 BB(Q SAUCE 2.8
+ gegrillter Schafkase im Speckmantel 128 persdnlichen Bediirfnissen ,tunen”: : = hier wird als Steak-Topping Philly-Cheese empfohlen! : SMOKEY BBQ MAYONNAISE 2.9
e e e e e e e GESCHMORTER ZWIEBELSENF 2.6
in 7ii CANDY BACON SCHNITTLAUCH-RAHM SAUCE 29
FUR ZUNDZIERGE SHOKCY BBD AYAMASE GARSTUFEN EINNALENS |
CHEDDAR CHEESE COCKTAIL SAUCE 26
Nur fiir Kids bis Ein-Meter-Fuffzich SPIEGELEI RARE = kurz angebraten, innen noch kalt und roh, ca. 40°C AIOLI KNOBLAUCH-MAYONNAISE SAUCE 2.6
_ROAD KING" BURGER MENi 8.8 WE|NV|E~R'|'|_ER SPECK MEDIUM RARE: kurz angebraten, immer noch eher kalt ur?d roh, ca. 4300[? SELBSTGEMACHTES KETCHUP 19
mit Gitter-Pommes, Ketchup JALAPENO CHILIS; MEDIUM =im Kern Rosa, am Rand etwas durch, super saftig, ca. 54-58"C WURZBUTTER mit einem Hauch Knoblauch 28
inklusive einem Softdrink (Holler oder Himbeer g'spritzt 0,31) gerade richtig scharf! MEDIUM WELL =im Kern noch leicht Rosa, ca. 58-62°C
SOFTAIL DELUXE” CHICKEN NUGGETS 8.8 WELL DONE = durchgebraten,ca.62-68
mit Gitter-Pommes, Ketchup
inklusive einem Softdrink (Holler oder Himbeer g'spritzt 0,31) KEI" STE“K UDER DURGER u"D nuc" G"USS"RTIGI
" ii . CHEESECAKE 18
mﬁgé.?gﬂmﬁzlimﬁfy 8.8 . ‘ ‘ : der Legendare (!) mit Erdbeerdip oder eingemachten Marillen
inklusive einem Softdrink (Holler oder Himbeer g'spritzt 0,31) : HAUSGEMACHTE NACHOS - ,Die Besten wo gibt!" ZUNDWERK CHILI - wir servieren unser Chili mit Bio-Krustenbrot! : ZARTER SCHOKOKUCHEN 7.8
« + mit Pulled Pork, Paprika, Cheddar Cheese, Paradeiser, schwarzen 15.1 + fir Vagatarier mit regionalem Gemiise W 9.8 (7.8) . mit fliissigem Kern; mit Waldbeerragout und Vanille-Eis
= = Oliven, Jungzwiebeln, Jalapenos und Sauerrahm . . ’ oy
. + fiir Cowboys mit kurzgebratenem Beef 13.8 (n.s) - TOPFEN-NOCKERL 7.8
Fun ZNISE"E"DURC" =+ mitRinderfaschiertem, Bohnen, Mais, Zwiebel, Cheddar Cheese, 15.1 o mit gegrillter Hiihnerbrust 10.8 (8.8) = mit Erdbeerdip, eingemachten Marillen oder Schokolade
: - - Paradeiser, schwarzen Oliven, Jungzwiebeln, Jalapenos und Sauerrahm SHORT-RIBS vom Ochsen. Viel Fleisch! + eine Beilage nach Wahi 975 * APFELKUCHEN 78
TATAR VOM BIO-RIND - fein mariniert; 100g 19.5 * « mit Chili Cheese: Cheddar Cheese, Jalapefios, Kisesauce, % 145 FILET VOM HUHN + eine Beila b Wah 58 - im Big Apple Style mit Vanille-Eis
i io- 255 . i ; ; ge nach Wa 8 :
mit Avocado und Bio-Krustenbrot 150g . Paradeiser, schwarzen Oliven, Jungzwiebeln und Sauerrahm . FRUCHTIGES MARILLEN PANNA COTTA 78
. FRISCHE TAGLIATELLE mit . . :
RINDERCARPACCIO 17.8 « ZUNDWERK HOT PORK RIBS mind. 450g Ribs (St. Louis Cut) + Beilage nach Wahl  23.8 + getrockneten Paradeisern, Basilikum, Mandeln, Parmesan % 5.4 (13.4) : mit Mango-Sorbet
m.it eingelegten Pilzen, Kapg.rnbe.ereln, Rucola im Parmesankdrbchen, : HOT VIRGINIA CHICKEN WINGS - 8 Stk. + eine Beilage nach Wahl 14.5 « Hiihnerfilet, Orangen, Paradeisern, Pinienkernen 15.8 (13.8) : ESPRESSO & MOUSSE 5.5
frischem Pfeffer und Olivendl; mit Bio-Krustenbrot E RIBS & WINGS COMBO 203 E g?]USSNE DREIWLSI & Dok Sehokalad 8.8
ROASTBEEF - mit Sauce Gribiche; eingelegtem Gemiise 15.8 _ mind. 250g Ribs (St. Louis Cut), 5 Stiick Wings + eine Beilage nach Wahl . Echter Nougat, Weille & Dunkle Schokolade

und Bio-Krustenbrot

Unsere Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht und knnen minimalen Schwankungen unterliegen. Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen kénnen, erhaltst Du
auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern. Alle Preise verstehen sich in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben, exkl. Trinkgeld. %= Vegetarische Speisen. Preise in (x) = halbe Portionspreise « Stand 30. September 2025



