im Zundwerk Living Room Restaurant & Bar

Bei uns stehen Genuss und geselliges Beisammensein im Mittelpunkt!

Unsere Leidenschaft gilt den kulinarischen Freuden und dem Teilen von kdst-
lichen Momenten. Wir hegen tiefe Verbundenheit zu den regionalen Schatzen und
Spezialitaten:

Wein4tler Kiiche, gepragt von ihrer unvergleichlichen Regionalitat und ihrer iiber-
waltigenden Vielfalt, zelebriert in hochster Qualitat und fiir gemeinsame Gau-
menfreuden geschaffen!
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Das Wein4tel wird nicht umsonst als die ,Korn- & Gemiisekammer Oster-
reichs” bezeichnet. Hier, in dieser Quelle der Inspiration, begegnen wir einer h\A
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schier endlosen Fiille an frischen und aromatischen Zutaten, die uns erlauben,
die kdostlichsten Gerichte zu kreieren und sie mit unseren Liebsten zu teilen.
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Lass dich von unserer Leidenschaft fiir gutes Essen und exzellente Qualitat
verzaubern!

4tel, wo die Speisen nicht nur den Gaumen erfreuen, sondern auch das gemeinsame
Erlebnis bereichern!
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— 1 Herzlich willkommen zu einer unvergesslichen Reise durchs kulinarische Wein-
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- LU BEGINN & ZUWISCHENDURCH - - IEINATLER GENUSS -

WURZIGE FISCHSUPPE aus 3 verschiedenen Fischsorten 8.6 KALBSBUTTERSCHNITZERL 12.8
mit hausgemachtem getoasteten WeiBbrot mit Erdapfelptiree und Jungerbsen
ZUNDWERK JAUSE 16.8 ZART GESCHMORTE OCHSENBACKERL 19.8
G'selchtes, kalter Schweinsbraten, gerostete Blunzn, Grammeln, in Rotweinsauce mit Zartweizenrisotto
Ei, Bergkase, Butter, mit hausgemachtem getoasteten WeiBbrot
BUNTE SALATMISCHUNG # 68 Eﬁ%%ﬂE WEIN4TLER BLUNZNTASCHERL 155
Karotte, Gurke, Paradeiser, Blattsalate, Kresse

WELSFILET IN ERDAPFELKRAUTERKRUSTE 18.8

EINGELEGTES GEMUSE # mit hausgemachtem getoasteten WeiBbrot 5.7

Karotte, Gelbe Ribe, Sellerie, Zucchini, Paprika mit gerosteter Blunzn auf buntem Gemiisebeet

[ET HAUSGEMACHTE WEIN4TLER LEBERPASTETE 9.8 (EM PAPRIKAHENDERL VOM FILET 185
im Glas; Preiselbeeren und hausgemachtes getoastetes WeiBbrot mit Schnittlauchnockerl und Sauerrahm
DAS ZUNDWERK CHILI N5 ‘E‘m VEGETARISCHE KRAUTROULADE » 14.5
wiirzig gemischtes Faschiertes, mit hausgemachtem getoasteten WeiBbrot y e YT gefdllt mit Erdapfeln, Pilzen und Wurzelgemise, mit Paradeissauce
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GEROSTETE BLUNZN auf hausgemachtem getoasteten WeiBbrot 7.6 - *=Vegetarisch =V =7
mit Zwiebeln und Grammeln — — 7 Kelegetarisen F=legan o
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] - —
= OFEN-KUKURUZ = 4.3 FT T TT TS T T T s e s s s m e m e
- q HAUSGEMACHTES GETOASTETES WEISSBROT 1.0 ulEln,'"EI. u"SSE"SluEMES
e

Der hdchste Berg des Wein4tels ist der Buschberg. Der Buschberg liegt
in den Leiser Bergen (Bezirk Mistelbach) und hat eine Hohe von 491m.

*=\egetarisch @=Vegan -
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EIN BLICK AUF DIE TELLER

Du kannst dich nicht entscheiden, welche dieser
Kostlichkeiten es werden soll oder du bist einfach nur
neugierig, wie unsere Gerichte aussehen? ¥

Das Weintel ist das groBte spezifische Weinbaugebiet Osterreichs mit
knapp 14.000 Hektar!

Wusstest du, dass der Stadtkern von Strasshof nach dem Muster von
Chicago (USA) errichtet wurde?

Und wusstest du, dass im Wein4tel mittlerweile auch schon
Artischocken und Erdniisse angebaut werden? Und zwar direkt bei uns,
im Marchfeld?

Wieder was dazugelernt!
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- JRURESZEITEMKUCHE I FRUHLING -

[T CREMESUPPE VOM WEISSEN MARCHFELER SPARGEL «
[ET SCHWEINSMEDAILLONS IM KRAUTERMANTEL

mit grinem und weiBem Marchfelder Spargel;
dazu Kroketten und Zitronen-Pfeffersauce

ERFRISCHENDES ERDBEERTIRAMISU IM GLAS »
mit Schokoladenhippe

5.9
22.8

1.8

Als passende Begleitung empfehlen wir:

SAUVIGNON BLANC, JAKOBI

Gross + Gross | Ehrenhausen | Siidsteiermark | 2022

5.6
310

1/8 Glas
0,751 Flasche

M WEINATLER 3-KLANG 35.8
Gonne dir den kulinarischen (Hdchst-) Genuss mit unserem ,Wein4tler-
3-Gang-Menii”, bei dem wir dir die oben angefiihrten Speisen als Meniifolge

servieren, inklusive einem 1/8 Glas unserer erlesenen Wein-Empfehlung!

*=\egetarisch & =Vegan

- STEAK IT EASV -

IDEAL ZUM TEILEN!

Das Steak wird auBen kurz angebraten und auf einem extra Teller tranchiert serviert.
Die einzelnen Fleischstiicke werden nach Belieben vom Gast am Lava Hot Stone™* bis
zur gewiinschten Garstufe selbst finalisiert.

Der Hunger ist seeehr groB? Wahle in 200g-Schritten noch zuséatzlichen Fleisch-
genuss aus (Aufpreis pro 200g).

Serviert mit: Gebratenen griinen Paprikaschoten mit Meersalz, Honig-Erdapfeln und
drei Saucen:

ZUNDWERK STEAK/HUFT 200 35.5
Ein klassischer Cut wird aus dem hinteren Viertel der Rinderhifte
geschnitten. Das feinste Fleisch der Keule. Sehr mager, eine echte Filet-
Alternative mit wunderbar intensivem Fleischgeschmack.

TERES MAJOR CUT 200g 36.5
Der Teres Major Cut wird aus dem Kavalierspitz (hintere Schulter)
geschnitten. Sehr zartes, saftiges Fleisch, intensiver Fleischgeschmack.
TENDERLOIN 200g 315

Wird aus der Mitte des Lungenbraten geschnitten.
Es ist besonders zart, mager und delikat!

I — - *) bei dem Grillstein handelt es sich um einen Original Lavastein vom Atna \
~ — /_/V —
r\/-f_ —r _ /\/— = e /
_—— , — Rl .
o 1
— P  GENIESSER-TIPP AUS DER KUCHE
—/ — — I
— B ,//'\ - N~ e e 1 I
-~ - I mm I
— I Y~ ! STEAK-IT-EASY TRIPLE 715
— : : 600g purer Fleischgenuss!
P L= 1 600gp genuss!
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- PISA ROMAMA -

dadurch besonders vertraglich.

Die Pinsa Romana® wird mit Pardeiser und Mozzarella gebacken und erst DANACH

frisch belegt mit:

RUCOLA & PROSCIUTTO 13.5
Rucola, Prosciutto, Paradeiser, Parmesan

FETA & SPINAT « 125
Schafkase, Spinat

POMODORINI & BASILIKUM « 95
Kirschparadeiser, Olivendl, Basilikum

KRAUT & RUAM « 95

Kraut, Zucchini, Karotte, Erdapfel; dariiber kostlicher Sauerrahm

\,g" Auf Wunsch kdnnen die % vegtarischen Varianten auch vegan (ohne Mozzarella) gebacken werden.

Italienischer Fladen - nicht zu verwechseln mit Pizza! Die Pinsa Romana wird im
Zindwerk aus viererlei Mehlsorten zubereitet; der Teig ruht bei uns 72 Stunden und ist

Fir unsere Sandwiches verwenden wir hausgemachtes WeiBbrot. Serviert
werden die warmen Sandwiches mit Honig-Erdapfel. Wahle aus zwei Varianten:

STEAK SANDWICH

Zindwerk-Beef mit Arsada-Marinade*; mit Guacamole, rotem Zwiebel,
Paradeiser und Salat
*) Orange, Zitrone, Limette, Olivendl, Jalaperios, gemahlener Kreuzkiimmel, WeiBwein, Koriander und Knoblauch

215

PULLED PORK SANDWICH 14.5 =
Fein zerissene Schweineschulter* ; mit Guacamole, rotem Zwiebel, e T i
Paradeiser und Salat ; A\ o
**) mariniert mit Koriander, Chili, Limette, gemahlener Kreuzkiimmel und Knoblauch
ST e T
o< ~></<> §-~/v = —
) | GUACAMOLE 7 3.2 R )
I H ﬁ—;\<;<’ %s\-y\ 57(/574'/«\*
7 Avocadodip S TS =L T
SN )\;/J\E;<'</é‘\%/<\
\\( \\//_—;/'&//%\/)Q?()»*\//z(
* 2.3 S TS A S T
SENF = 2.1 Knoblauchmayonnaise N TSN LA T
/\\(&/&%§\<s%/’4
KREN # 1 CHILISAUCE#2 25 S e < e LT

AN

5
NN R\ -
*=\egetarisch @=Vegan ;5/”\7’ '\\i
R

L/ N R X
> AR SR
| N N

A

\
W
—\

)

N\

- WUOHNZIMMER DOPPELCONFERENCE -

Die Entscheidung fallt schwer? Wir haben ein spezielles Angebot fiir zwei Personen
zusammengestellt, um die vielfaltige Auswahl aus unserer Kiiche zu teilen. Darin ent-
halten sind folgende Gerichte, als Auszug aus unserer umfangreichen Speisekarte:

EINGELEGTES GEMUSE 2 Karotte, Gelbe Riibe, Sellerie, Zucchini, Paprika
MARINIERTE OLIVEN & mit Rosmarin, Zitrone, Knoblauch und Chili

GEROSTETE BLUNZN AUF HAUSGEMACHTEM WEISSBROT

mit Zwiebel und Grammeln

KALTER SCHWEINSBRATEN

GEKOCHTES El

BERGKASE *

GEBRATENE GRUNE PAPRIKASCHOTEN 2 mit grobem Meersalz
OFEN-KUKURUZ *

HAUSGEMACHTES GETOASTETES WEISSBROT #

Der Einblick in unsere Speisenvielfalt zum Kennenlernpreis! 34.5

FLAUMIGER MOHNKUCHEN » 8.6
mit Schokomousse und herzhaftem Kirschkompott
WEIN4TLER BUCHTEL MIT VANILLESAUCE « 7.8

gefillt mit Marillenmarmelade
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ZUMDIMERK:

MOTEL - IT FEELS LIKE COMING HOME

IUSSTEST DU...

dass man bei uns auch sehr kurzfristig ein Zimmer im Ziindwerk Motel buchen
kann? Der Abend verlauft so gemiitlich und du machtest nicht mehr mit dem
Auto fahren? Kein Problem! Erkundige dich bei unserem Service-Team nach

einem freien Zimmer!

Oder buche auch gerne vorab unter www.ziindwerk.at!

____________________________________________________________________________________

FAHR TICHT FORT! SCHLAF Int ORT!
[=]

~ Scann den QR-Code tbers Smartphone, dann gelangst
du direkt auf unsere Website und zu den Buchungsicons
. < Klicken, Zimmer auswahlen und schlafen gehen!

Dein Auto wartet zwischenzeitlich bis morgen frih am
. Parkplatz auf dich!




