
- MAI-SPECIAL - 

CREMESUPPE VOM WEISSEN
MARCHFELDER SPARGEL  5.5

mit Kräutercroutons

„THAI-PAN“  16.8

Saftiges Zündwerk-Beef in Teriyaki-Knoblauch- 
Marinade mit Sriracha-Joghurt-Dip, Romana- 

salat mit Karotte, Zwiebel und Paradeiser; serviert 
mit hausgemachtem Ketchup und Zündwerk-Fries

„TRI TIP“-TRIP  31.5
ca. 300g Tri Tip (*Hüferschwanzl) 

mit geröstetem Erdäpfel-Spargelgemüse

*) das Hüferschwanzl stammt aus der Hüfte; die Form 

ähnelt einer Haifischflosse, daher auch der Name

GELBER MUSKATELLER 
Weingut Hess • Hohenruppersdorf • Weinviertel

0,75l Flasche  27.0   1/8 Glas 4.8  
In der Nase intensive Noten von Holunderblüten,  
kandierter Ananas und Mandarine. Am Gaumen saftig, 
mit einer balancierten Struktur und einem lebendigen 
Trinkfluss. Im Finish zeigt sich ein fruchtiger Schmelz 
mit floralem Nachhall.

WIR EMPFEHLEN...

MIONETTO PROSECCO ROSÉ   
1/8 Glas  4.9 

Mehr als nur ein Prosecco. Sein zartes Rosa erinnert 
an Pfirsichblüten. Frisch und fruchtig. In der Nase 
Aromen von Pink Grapefruit, Himbeeren, Heidelbeeren 
und wilden Rosen. Am Gaumen stark aromatisch, gut 
balanciert mit klaren Nebendüften von Brombeeren.

BURGER 
DES MONATS

STEAK 
DES MONATS

ERFRISCHENDER SPARGEL- 
COCKTAIL MIT MELONE  13.8

und getoastetem Krustenbrot

ERDBEER-PANNACOTTA  7.8
mit Vanilleeis

MARCHFELDER SOLO SPARGEL  16.8
Weiß und Grün mit hausgemachter

Sauce Hollandaise und Kerbelerdäpfeln

AUSTRIAN AMBER ALE 0,33l   6.1
Brauerei: Brauhaus Gusswerk • Bierstil: Amber Ale
Alc. 5,4% Vol. • STW 12,8° Plato • 38 IBU • obergärig

Österreichs letztes Triple-A. Goldgelb und opal mit einem 
Hauch von Orange, gekrönt von feinem Schaum. Intensi-
ves Bouquet mit Aromen von Bitterorange, Pfirsich und 
Marille, begleitet von herben Kräutern und einem Hauch 
von Karamell. Am Gaumen weich und rund mit sanfter 
Kohlensäure. Trockene Malznoten und eine kurze Süße, 
die an Sternfrucht erinnert, gefolgt von erneuten Bitter-
orangennoten. Langanhaltender, herb-fruchtiger Abgang 
mit Anklängen an getrocknetem Thymian und Oregano. 
Fruchtig und einladend, mit deutlicher Bitterkeit im 
Nachgeschmack.

Passt perfekt zu frühlingshaften Gerichten.


