ZUNDUERK:

FINE STEAKS, BURGER & BEER

GAZPACHO ANDALUZ 5.9

mit Knusper-WeiBbrot und Olivendl

Kiichenchef Giinter
Idee & Kreation:
Kiichenchef Giinter

Idee & Kreation:

GERUHRTER KOKOSREIS 7.8

mit eingelegten Heidelbeeren

Idee & Kreation:
Kiichenchef Giinter

Idee & Kreation: Kiichenchef Giinter Idee & Kreation: Ziindwerk Master-Mind Erich & Kiichenchef Giinter
.GOLDEN SUMMER RIB" 32.5 .DER KOLOSS VON GYROS" 15.8
Rib-Eye (ca. 2009) mit Eierschwammerlsauce Hiihner-Gyros, Tsatsiki, Paradeiser, roter Zwiebel

und Serviettenknddel und junger Spinat; serviert mit hausgemachtem

Ketchup und Ziindwerk-Fries
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EISSCHOKOLADE 6.2

Trinkschokolade von Hausbrandt,
Vanille-Eis, Schlagobers

Feine Holunderbliitenaromen treffen auf zarte Zit-
rusnoten und verleihen diesem Gelben Muskateller
seine unverwechselbare Frische. Mit nur 9 % Alkohol

prasentiert er sich federleicht, lebendig und herrlich Ne—r) W SERLOSALES
unkompliziert.
Das harmonische Zusammenspiel von Frucht und SOL_ARE SPRITZ Gias 9.8
Saure macht ihn zum perfekten Begleiter fiir heiBe Freixenet Solare, Prosecco, Soda

Sommertage, laue Abende im Gastgarten und alle, die it seinem natirlichen Aroma aus sonnengereiften
einen erfrischenden Wein mit viel Trinkfreude suchen. spanischen Zitrusfriichten, Rosmarin und Thymian holt
er das Flair eines mediterranen Sommerabends direkt
ins Glas. Perfekt fiir entspannte Stunden im Gastgarten.
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