
 

 

  
 
  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
  

WOCHENKARTE 

 
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, 
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhältst Du auf Nachfrage bei unseren 
Servicemitarbeitern. = Vegetarische Speisen. 
Alle Preise verstehen sich in Euro, inkl. aller 
Steuern und Abgaben, exkl. Trinkgeld. 

Broccolicremesuppe 
♦♦♦ 
Grammelknödel mit Sauerkraut  
oder Pilzrisotto mit grünem Salat  

Zucchinicremesuppe 
♦♦♦ 
Gefüllte Paprika mit Salzerdäpfeln 
oder Gebackenes Gemüse mit Sauce Tatare  
 

Zwiebelsuppe 
♦♦♦ 
Fischfilet vom Grill mit Gemüse und Petersilerdäpfeln 
oder Nussnudeln mit Apfelmus  

Grießnockerlsuppe 
♦♦♦ 
Gebackenes Schweinsschnitzel mit Erdäpfelsalat 
oder Tagliatelle in Käserahmsauce  

DI., 25.01. BIS  
FR., 28.01.2022 
von 11.30 bis 14 Uhr 
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RESERVIERUNG 
Schnell und unkompliziert über unseren Online- Buchungs-Kalender auf unserer Website: 
www.zündwerk.at/steaksburgerbeer 
 
Oder gerne auch telefonisch unter 02287-40 955-90 

NEWSLETTER 
Um immer auf dem neuesten Stand zu bleiben, registriere Dich NOCH HEUTE für den  
Zündwerk – Fine Steaks, Burger & Beer Newsletter! 
 
Online auf: www.zuendwerk.at/steaksburgerbeer 

COME IN. FIND OUT. FEEL GOOD! 

zündwerk.at 
facebook.com/zuendwerk.steaksburgerbeer 
instagram.com/zuendwerk.steaks_burger_beer 

TAGES-MENÜ 
€ 7.9 

 

WE’RE OPEN! 
DIENSTAG BIS SAMSTAG: 11.30 bis 23 Uhr (coronabedingt derzeit nur bis 22 Uhr) 
SONNTAG: 8.30 bis 17 Uhr 
FRÜHSTÜCK: Jeden Sonntag von 8.30 – 11.30 Uhr 
 

 

ZÜNDWERK – FINE STEAKS, BURGER & BEER 
Hauptstraße 1a, 2231 Strasshof 

 
 
 

steaksburgerbeer@zuendwerk.at 
02287-40 955-90 

Alle weiteren Infos zu unseren Speisekarten, 
Themenspecials & Live-Musik findest Du auf:  

 www.zÜndwerk.at 

♦Hausgemachte 
Feinschmeckersaucen♦ 

 

Sechs unserer beliebtesten hausgemachten 
Saucen gibt es auch zum Mitnehmen! 

 
BBQ • Chipotle Chili • Zwiebel-Senf  

• Pfeffer • Whiskey • Ketchup 
 

Von fruchtig bis rauchig – für jeden ist  
was dabei! Sprich‘ bitte unser Service- 

Team für weitere Informationen an! 
 

100% Homemade – with Love! 
 
 

♦Beef in the Box♦ 
 

Mit unserem „Beef In The Box“-Paket kannst Du 
Dir unser wunderbar saftiges Dry-Aged Fleisch 
auch auf den heimischen Tisch/Grill zaubern. 

 
Das Fleisch für unsere „Beef In The Box“-Pakete 
reift zwischen 6 und 8 Wochen zu einem wunder-
bar zarten und saftigen Dry-Aged Fleisch heran. 

Ein Genuss für den Gaumen! 
 

Ein Paket reicht für 4 Portionen – eine rechtzeitige 
Vorbestellung ist erforderlich! 

 
Sprich‘ uns für weitere Informationen an! 

„ZÜNDWERK 
FOR HOME“ 


